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گیری میزان چربی  دستگاه سانتریفیوژ ژربر یکی از تجهیزات کاربردی آزمایشگاهی است که برای جداسازی و اندازه

گیرد. این دستگاه با ایجاد نیروی گریز از مرکز،  های لبنی به روش ژربر مورد استفاده قرار می شیر و برخی فرآورده 

ترین کاربردهای آن  شود. از مهم تر چربی آزادشده از سایر اجزای نمونه در بوتیرومتر می موجب جداسازی سریع 

توان به تعیین درصد چربی شیر، خامه و برخی محصولات لبنی، کنترل کیفیت مواد اولیه و بررسی انطباق  می 

میزان چربی محصولات با استانداردهای مربوط اشاره کرد. استفاده از این دستگاه در کنار اسید سولفوریک، الکل  

 .کند گیری درصد چربی را بر اساس روش استاندارد ژربر فراهم می ک و بوتیرومتر مخصوص، امکان اندازه آمیلی

 


